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Restaurant - Hamburg—'Harburg

Das Mehr am See!

DerLeuchtturm
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der Eigentiimer und Kiichenchef Frafkecherndie Philosophie im Harburger Leuchtturm auf den Punkt. Der
neue Leuchtturm an der Harburger Aul3enmuhle ist ein gastronomisches Highlight, dessen Ausstrahlung we
Uber denStderelberauntiinausreicht. Die kreative hanseatisetediterrane Karte begeistert nicht nur die
Liebhaber von Fisch und Meeresfriichten. Auch die angebotenen Fleischspezialitaten sind von herausrager
Qualitat. Kreativitat, Topfrische sowie die Verwendung saisonaler und regionaler Zutaten sind die Basis fur «
Erfolgsrezept im Leuchtturm.

DielLage

DasRestaurant Leuchtturm liegt direkt am Eingang des Harburger Stadtparks mit phantastischem Blick tbe
AuBenmihle. Auf insgesamt 96 Hektar verteilen sich im Harburger Stadtpark die unterschiedlichsten
Landschaften. Dichtbewaldete Hligel wechseln sich ab mit lichten Grasflachen, Teichen, Moorlandschaften
Blumenwiesen. Das ErlebnisbislilSommerlandiegt visa-vis dem Restaurant. Der Auenmihlenteich ladt
aulRerdem zu ausgedehnten Trend Ruderboottouren ein.

Die Aussicht

Ganzegal, ob im Aa-carte-Restaurant, im teilbaren Saal, auf der Panorafearasse oder vor dem Pavillpn
aufgrund der exklusiven Lage des Harburger Leuchtturms geniel3en die Gaste Uberall einen erstklassigen
Ausblick auf den Stadtpark und die Au3enmdihle.

DasRestaurant

WarmeTerracottaFarben, ausgesuchtes Mobiliar und viel natiirliches Licht sorgen im Restaurant fur ein
unaufdringliches mediterranes Flair. In der zum Restaurant hin offenen Showkiiche kann mawierdn

und seinem Team bei der Zubereitung der Speisen Uber die Schulter gucken. 95 Sitzplatze stehen im Restz
zur Verfuigung. Aufgrund der grof3en Nachfrage wird um Tischreservierung gebeten.

DasCafée
Einechtes Novung im Leuchtturm sorgt eine Konditormeisterin taglich frisch fir die leckersten Torten und
Desserts. Spezialitdten, die standig variieren und so jede Menge Abwechslung bieten.

DerPavillon

Nebender Panoramdlerrasse rundet der Pavillon das Angebot im Aul3enbereich ab. Eisspezialitaten,
hausgemachte Kuchen und Torten sowie hochwertige Snacks und Getranke werden hier angeboten, ohne |
der Gast gleich grol3 einkehren muss.

Die Panoramarerrasse
DiePanoramarerrasse istseeseitiggelegen und bietet bei schénem Wetter im Halbschatten der alten Baume
120 Personen Platz
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Das Mehr am See!

Die Weingrotte

Unter dem Restaurant befindet sich die Weingrotte. Dieses urige Gewo6lbe beherbergt nicht nur einige hunc
Weinsorten, sondern wohl auch einen der auf3ergewohnlichsten Genusstempel der Stadt. Die Weingrotte w
als exklusiver Veranstaltungsraum fur bis zu 16 Personen konzipiert. Diekecgnverfugt Uber einen
separaten Eingang sowie einen separaten Sanitarbereich. Die Exklusivitat der Weingrotte wird durch einen
PrivateServiceg d. h. eine Servicekraft kimmert sich ausschlief3lich um das Wohl der Galsterundet.

Der Festsaal

Der grol3e Veranstaltungsraum ist teilbar und bietet 30 bis 250 gesetzten Gasten bequem Platz. Die
dazugehdrende, aber separat abgetrennte Terrasse ermdoglicht die Kombination aus gedeckter Tafel im
Innenbereich sowie locker arrangierten Bistrotischen auf der Terrasse mit Seeblick. Der Festsaal wird fur pr
und geschaftliche Veranstaltungen genutzt, wie:

Hochzeiterg, Geburtstage; Konfirmationeng Taufeng sonstige private Feierlichkeiten
sowie
Betriebsfeste; Sommerfest, Jubilden; Weihnachtsfeierrg Prasentationerg Tagungen- sonstige Firmenevents

Das Catering

Hochste Qualitatsanspriche an Kiche und Service erfillt auch der Bereich Partyservice/Gataring
romantischenCandleLightDinner flr zwei Personen bis hin zum grol3en Firmenevent mit spektakularem
Rahmenprogramm mit bis zu 2.000 Teilnehmern.

Das Restaurant Leuchtturm in Stichworten
- Restaurant mit 95 Sitzplatzen
- Festsaal (teilbar und mit eigener Terrasse am See)
mit bis zu 250 Sitzplatzen
- GroRe Panoramaerrasse mit ca. 100 Platzen
- Exklusive Weingrotte mit Privat&ervice flir max. 16 Personen
- AulRenpavillon mit Seeterrasse und 60 Platzen
-4 Kichen
- Eigene Konditorei
- Catering fur bis zu 2.000 Personen
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Buf f et . Land & Me

MediterranesAntipastiVorspeisenbuffet mit unseren eingelegten
Meeresfrichten, Gemuisen und Fleisch

Hausgemachte€iabatta
e f

Zartrosa Kalbstafelspitzbraten mit Rosmavleersalz
aus dem Ofen auf eineilzrahmRagout

Steinbeil3er, Wildlachsund Zanderfilet
auf ZitronenEstragorSauce, mediterrane Kartoffeln und
dreierlei Gemuse von unsereBiohof

e f

UnsereCremebriléevon Vanille Limone und Orange
mit Rohrzuckegebrannt

Mousseau Chocolatevon der MaracaibeKakaobohne

Millefeuille vonweif3er Schokoladaind Himbeeren

40,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmoglich
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Buf fltaian® |,

Vitellotonnato,
hausgemachténtipastivon Zucchini, Paprika,
Pilzen undAuberginenrolichen
gefullte ScampChampignons mit Parmesan,
TomateMozzarella miBasilikumpestp
Parmaschinkemit Melone,
gegrillterPulpg Scampi un€alamaretti

Kaninchenroulade alRuccolasalat
ef

Dorade und Seeteufel atfatatouilleragoutind Rosmarinkartoffeln,

Geflugelinvoltinisnit Ruccolaund
TomatenSchafskase auf grinem SparBaigout,

Spaghettam Buffet im Wok zubereitet, mit Gemusestreifen, Frthlauch,

Kirschtomaten und frischem Parmesan
ef

hausgemachter Tiramisu
Stracciatellamoussend weil3es Kaffeemousse
PanaCottamit Himbeersauce
EspresseAmarettozabaione

45,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmoglich
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Buf f et CRusti kal

KartoffekChampignorSalat mit kleinen Frikadellen ,
Pastasalamit Kochschinken und MiWienerWirstchen |,
Roastbeef rosa mit Essiggemuse und Remoulade,
Sulze und Zwiebelfleisch,
Rauchlachs mit MeerretticApfelsauce,
Krautsalat & grof3e Brotauswahl

e f

Spanferkelrollbraten aus dem Ofen
mit Meersalz und Honig mariniert, am Buffet tranchiert,
dazuRoOstzwiebeKartoffelptree und Sauerkraut

Wildlachs und weil3er Wels auf euroasiatischem Gemiiseragout,
mit mediterranen Kartoffeln

e f

ButterkuchenKirschauflauf mit Vanillesauce ,
Mousse auChocolatemit Eierlikdrsauce,
Movenpick Eispyramide mit verschiedenen Eissorten & Saucen

45,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmoglich
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Buf f et ., Madhistearnt n arc h

Variationen vom schottischen Wildlachs
(kalt und heil3 gerauchert, gebeizt, pochiert und tiberbacken),
auf einem feinen Fenchélrihlingslauctbalat,
in JoghurtOrangenMarinade

zartrosa pommerschRoastbeefscheibemom Bioochsen,
auf KartoffelFruhlingskrauteiSalat in SerEpeckMarinade,
mit Sauce Tartar

BuffekMozzarella und Strauchtomaten auf Basilikir@staSalat
e f
zartrosa Kalbstafelspitz mit Meersalz aus dem Ofen,
auf PilzrahmRagout

HamburgefPannfischvom Girill,
auf Bratkartoffeln mit einer Senfkornddill-Sauce

KartoffelGratin
mit Fruhlingslauch, Brokkoli und Spinat von unse&ohof
und mildem Gorgonzola tberbacken

mediterrane Kartoffeln und dreierlei Gemuse
ef

UnsereCrémebriléevonVanille Limone und Orange
mit Rohrzuckegebrannt

Millefeuille von weil3er Schokolade und frischem Erdbeerplree
Tiramisu vorMascarponaind Blaubeeren, im Glaschen

47,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmoglich
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Buf f et . Maad il tbhe rsrca i

Mediterran-karibischesAntipastiVorspeisenbuffet
mit eingelegtem vorseafood Gemise und Fleisch

e f

Spanferkelrollbraten mit
Rohrzucker, Honig, Meersalz und Knoblauch mariniert

Kalbstafelspitz auf Steinpi&tockschwammcheRagout

SteinbeilRerund Zanderfilet auf der Haut gegrillt,
auf MeeresfrichteHummersauce

Mediterran-karibische Kartoffeln,
Mango-Ananasreisnit Chili
frische Gemuseauswahl

e f

MovenpickEispyramide mit frischen Frichten und Saucen,
Kochbananen in Kokosraspeln gebraten mit HéngyverMango-Sauce
Exotischer Obstsalat in grol3er Melone mit Zabaione
von Wein, Marsala untHiavana

48,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnur im Saalmoglich
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BarbecueBu f f et . Leuchtt

hausgemachténtipastivon Zucchini, Paprika,
Pilzen undAuberginenrdlichen
TomateMozzarella miBasilikumpestp
KartoffelPestosalamit Shrimps,
Pastasalamit Kochschinken und MiWienerWairstchen,
TomatenGurkensalat mit Schafskase

ef

Vom Grill:
saftige Landschweinnackesteaks
HolsteinerGallowayochseiRibeyeSteaks
OldenburgerPouladenbrustfilet
Schwedisches Wildlachsfilet
zweierlei Grillwirste

bunte Gemiisespiel3e , mediterrane Kartoffeln
verschiedene hausgemachte Dips & Saucen
frischesBaguettbrot

ef

Mousse auChocolatevon der Maracaibeé<akaobohne
hausgemachte Beerengrltze mit Vanillesauce
mini Cremebraléevon Vanille Limone und Orange
mit Rohrzuckegebrannt
exotischer Obstsalat

47,50€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmoglich
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Weihnachtsbhuffet

MediterranesAntipastiVorspeisenbuffet
mit unseren eingelegten Meeresfriichten, Gemusen und Fleisch

e f

Brust und Keule vom Oldenburger Entenbraten
auf ApfelBirnenRotkohl mitCassidRotweinsauce
und KartoffelkloRen

Zanderfilet auf der Haut gegrillt
mit MeeresfriichteSauce,
dreierlei Gemuse von unsereBiohofund
mediterranen Kartoffeln

e f

StracciatellaZimtmousse mit Orangenfilets
QuarkLimonenCréme mitAmarenakirschemnind Stollengranulat

Kleine Créeméraléevon Vanille, Limone und Orange
mit Rohrzucker gebrannt

40,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmoglich
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Menu-Buf f et . Leuchtt

ServierterAntipastiVorspeisenteller
mit kleinem miniLammcarrédiberbacken,
Scampispielnit Jacobsmuschel
Pulpound gegrillteVitelloscheiben
TeriyakiThung Fruhlingsrolichen mit Entenstreifen
und verschiedene Dips
e f
servierte weil3e Tomatensuppe n@oncassgrestq
Knoblauchcroutons, Pinienkerne und gereiftem Balsamico
e f
Passionsfruchtsorbet mit Wodka oder Prosecco aufgegossen
e f
Roastbeef rosa, warm am Buffet tranchiert
mit RotweinrCharlottensauce, Gourmd&tommeskrites
mediterranen Kartoffeln und dreierlei Gemise

Steinbeil3erund Doradenfiletgegrillt mit Estrago+Zitronensauce, mediterranen
Kartoffeln und Steinpilzreis
e f

MovenpickEispyramide mit verschiedenen Saucen,

Kleine Créeméraléevon Vanille, Limone und Orange
mit Rohrzucker gebrannt

Millefeuille von weil3er Schokolade und Himbeeren im Glaschen
Mousse awchocolatemit Eierlikbrsauce im Glaschen

69,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmoglich
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Menu ,Land®

Carpaccio vom Holsteiner Rinderfilet
mit gebackenen EnteRruhlingsrélichen
auf SteinpilzZRisottound TruffelParmesarVinaigrette

e f
weil3e Tomatensuppe mit Triffel urikesto
e f

Rosa gebratene Rinderrticken Tranchen
auf BalsamicdrotweinCharlottenSauce
mit mediterranem Grillgemise und Rosmakartoffeln

e f

SchokoladerHaselnusdNocken "medium gebacken”,
mit flambierten Cognackirschen und
unserem HimbeedoghurtEis

als3-GangMenUu mit Suppe 39,50¢ pro Person
als3-GangMenl mit Vorspeise 45,00¢€ pro Person
als4-GangMenu 51,50¢€ pro Person
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Restaurant -'Hamburg—'Harburg

Mentu , Meer *

Carpaccio von Wildlachs & Seeteufel
mit gebackenem Fruhlingsrdlichen von Krebsen
auf SteinpilzZRisottound TriffelParmesarVinaigrette

e f

weil3e Tomatensuppe
mit gebackenem Scamgroustillonund Pesto

e f

Steinbeil3erund Zanderfilet vom Grill auf HummérgwerSauce
mit mediterranem Grillgemise und Rosmakartoffeln

e f

SchokoladerHaselnusdNocken "medium gebacken”,
mit flambierten Cognackirschen und
unserem HimbeedoghurtEis

als3-GangMenUu mit Suppe 39,50¢ pro Person
als3-GangMenl mit Vorspeise 45,00¢€ pro Person
als4-GangMenu 51,50¢€ pro Person
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Menu ,Land & Meer

Carpaccio vom Husuméteideochsen
in TruffelZitronenMarinade
mit gebackener MeeresfriichiErthlingsrolle
auf Ruccolaund Parmesanspanen

e f

weil3e Tomatensuppe
mit gebackenem Scamgroustillonund Pesto

e f
ZitronengrasSorbet mitKriter-SektRoséaufgegossen
e f

Seeteufel, Dorade und Scampi auf HumArgwerSauce,
mit SteinpilzThymianRisottound mediterranem Grillgemise
e f
Millefeuille von weil3er Schokolade und Blaubeeren
&
kleine Creméoriléevon Vanille, Limone und Orange,
mit Rohrzucker gebrannt

als3-GangMenUu mit Suppe 43,50€ pro Person
als3-GangMenl mit Vorspeise 49,50¢ pro Person
als4-GangMenil ohne Sorbet 56,00€ pro Person

als5-GangMenu 61,50€ pro Person
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Menu ,Land & Meer

RatatouilleAvocadeCousCoudortchenund
roter Kaviar mit unserem gebeizte@ravedLachs,
Kartoffelrosti und SenbDill-HonigBalsamiceSauce

e f

weil3e Tomatensuppe
mit gebackenem Scamgroustillonund Pesto

e f

ZitronengrasSorbet mitKriter-SektRoséaufgegossen
e f

Surf & Turf von Rinderriicken und Scampi
mit Gnocchisn Basilikumcremeind
mediterranem Grillgemuse

ef

kleine Créemébraléevon Vanille, Limone und Orange
mit Rohrzucker gebrannt

als3-GangMenu mit Suppe 43,00¢
als3-GangMenu mit Vorspeise 49,00¢
als4-GangMeni ohne Sorbet 54,50€

als5-GangMen 60,50¢€
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Menu ,Lan-ba& sMeaeand “

RoteBeetecarpaccio
mit hausgemachteBeafoodFrihlingsrolle,
getruffeltem KartoffelSellerieptiree und Scampi

e f
KartoffelSteinpilzsuppe mi€alamarettiringen
e f
Passionsfruchtsorbet mit Wodka oder Prosecco aufgegossen
e f

EntenbrustTranchen
auf Spitzkohlgemtse a la creme,
RosmarirKartoffeln und Brombeerjus

ef

gebackene SchokoladétiaselnuRNocken
mit Rumzwetschgen und ButtermildhimonenEis

als3-GangMenu mit Suppe 41,50¢
als3-GangMenu mit Vorspeise 48,50¢
als4-GangMeni ohne Sorbet 54,00¢

als5-GangMen 59,50¢
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Menit ,Vegetarisch

Carpaccio von der Roten Beete
mit gebackenem Frihlingsrdlichen von frischen Sojasprossen,
auf SteinpilzZRisottound TriffelParmesarVinaigrette

e f
weil3e Tomatensuppe mit Croutons uRdsto
e f

Tagliatelle und frische Gnocchi in BasilikGneme
mit geflllten MozzarellZDfentomaten

e f

SchokoladerHaselnusdNocken "medium gebacken”,
mit flambierten Cognackirschen und
unserem HimbeedoghurtEis

als3-GangMenUu mit Suppe 37,00¢€ pro Person
als3-GangMenl mit Vorspeise 42,50€ pro Person
als4-GangMenu 48,50€ pro Person
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3-GangWeihnachtsMeni

weilde Tomatensuppe
mit gebackenem Scamgiroustillonund Pesto

e f

Brust und Keule von der Vierlandénte,
hausgemachter Rotkohl, Kl63e und
KirschRotweinSauce

e f

ZimteisParfaitmit GewtrzOrangenSalat

37,50€ pro Person
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Mitternachtssnacks

Brotkorb mit verschiedenen, frischen Brotsorten und
einerumfangreichen Kaseind Schinkenplatte
7,00€ pro Person

optionale Erweiterungen
(Preise qultig bei gleichzeitiger Buchung des Brotkorbs)

Zwei verschiedene Blechkuchen aus unserer Konditoreli
5,00€ pro Person

*kkkk

TomateMozzarella mit frischem Basilikum
5,00€ pro Person

*kkkk

Frische Salatauswahl mit verschiedenen Dressings
5,00€ pro Person

Kkkkk

Currywurst mit hausgemachter Sauce & Brot
6,00 € pro Person

Kkkkk

Chiliconcarne deftige Gulaschsuppe oder ein vergleichbarer Eintopf
6,50€ pro Person

Kkkkk

LeuchtturmHochzeitstorte
(der Personenzahl entsprechend),
dazu zwei verschiedene Sorten Blechkuchen aus unserer Konditorei
8,50¢€ pro Person
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| eckereien aus unserer Konditorei

Hausgemachte Gebackauswahl 5,00€ pro Person
Hausgemachte Pralinen uriktitfours 8,50¢€ pro Person

Kuchen und Tortenbuffets
Auswahl von zwei verschiedenen Blechkuchen, einer Torte aus der hauseigene
Konditorei, Kaffee und Tee satt

11,50€ pro Person

Auswahl von zwei verschiedenen Blechkuchen, zwei Torten aus der hauseigen
Konditorei, Kaffee und Tee satt

15,50€ pro Person

L euchtturm-Hochzeitstorten:

Unsere Konditormeisterin kreiert Ihnen eine ganz individuelle Hochzeitstorte nac
Ihren Winschen und Vorstellungen.

Rund, quadratisch, mehrstéckig, schlicht in weild gehalten, mit Fruchtflllung ode
Marzipan, aufwendige Verzierungen und selbstverstandlich das Brautsasind
kaum Grenzen fir Ihre Winsche vorhanden!

Preis je nach Individualitat & Aufwand
ab5,50¢€ pro Persoh

FurmitgebrachteHochzeitstorterberechnenwir eine Aufwandspauschale
fur GeschirrBesteck PersonalReinigungetc. inHOhevon 2,50¢ pro Person
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| eckereien aus unserer Konditorei

Blechkuchenauswahl

Butterkuchen, Apfelkuchen, Pflaumenkuchen, Kirschkuchen , Himbeerkuchen,
Kasekuchen, Kasekuchen mit Frichten (z.B. MandaadenBlaubeeren),
Erdbeerschnitte, ErdbedRhabarbeiKuchen

Tortenauswahl

SchokoladefTorte
Sachertorte
SchwarzwaldeKischtorte
LibeckerMarzipan
ErdbeerJoghurt
ErdbeerQuark
ErdbeerSahne
HimbeerMascarpone
HimbeerWeilReSchokolade
PassionsfruchPfirsich
BirneHelene mit Schokolade

LeuchtturmTorte

Eistorten nach Absprache!
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Getrankepauschale A

Softdrinks
St.MichaelisMineralwasser
Orangen und Apfelsaft
CocaCola, Coc&ola lightfFantg Sprite

Bier:
Stauder Premium Pilsener vom Fass
JeverFun alkoholfrei

Prosecco & Wein:
Scavi& Ray Proseccbrizzantgauch zum Empfang)
je 2 Sorten WeifaJund Rotwein

Heil3getranke:
Filterkaffee
Espresso
Cappuccino
Milchkaffee
Latte Macchiato
Teeauswahl

42,00€ pro Person

"'_'/" . m
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Getrankepauschale B

Softdrinks
St.MichaelisMineralwasser
Orangen und Apfelsaft
CocaCola, Coc&ola lightfFantg Sprite
Schweppes Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon

Bier:
Stauder Premium Pilsener vom Fass
JeverFun alkoholfrei

Sekt, Prosecco & Wein:
Scavi& Ray Proseccbrizzante& RosatoFrizzantgauch zum Empfang)
je 2 Sorten Weifund Rotweine

Heil3getranke:
Filterkaffee
Espresso, Cappuccino
Milchkaffee, Latte Macchiato
Teeauswahl

Digestif:
3 verschiedene Digestifs (z.B. Jubilavkasiavit,Ramazotti Grappa)

Longdrinks
Gin,Wodkg Rum und Whiskelyongdrinks

52,00€ pro Person
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Getrankepauschale C

Softdrinks
St.MichaelisMineralwasser
Orangen und Apfelsaft
CocaCola, Coc&ola lightfFantg Sprite
Schweppes Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon

Bier:
Stauder Premium Pilsener vom Faks/erFun alkoholfrei

Sekt, Prosecco & Wein:
Scavi& Ray Proseccbrizzante& RosatoFrizzantgauch zum Empfang)
je 2 Sorten Weifund Rotweine

Heil3getranke:
Filterkaffee
Espresso, Cappuccino
Milchkaffee, Latte Macchiato
Teeauswahl

Digestif:
3 verschiedene Digestifs (z.B. Jubilavkasiavit,Ramazotti Grappa)

Longdrinks
Gin,Wodkg Rum und Whiskelyongdrinks

Cocktails:
4 alkoholhaltige und 2 alkoholfrei Cocktails nach vorheriger Absprache

57,50€ pro Person
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Getrankeoptionen & allgemeine Hinweise

Optionale Erganzungen zu den Pauschalen:

ChampagneEmpfang (pro Glas) 7,50¢€ pro Person
Champagnea h LIS Y R & 25,00€ pro Person
LeuchtturmBegrifRungscocktail 6,50€ pro Person

Allgemeine Hinweise:

Alle genannten Preise verstehen sich inklusive Service und der zur Zeit giltigen
Mehrwertsteuer von 19%.

Bei Buchung eines Buffets oder MenuUs sowie einer Getrankepauschale sind
samtliche Kosten fur Raummiete, hauseigenes Mobiliar, Servicepersonal, Gesch
Besteckund Glaswaren, Tischwéasche, Reinigung und Beratung enthalten.

Unsere Getrankepauschalen sind fur einen zeitlichen Rahmen von 12 Stunden
ausgelegt eventuelle Verlangerungen sind gegen Aufpreis moglich.

Kinderberechnung
(bei Buffets, Menus und Getrankepauschalen)

- bis einschl. 5 Jahre ohne Berechnung,
- ab 6 Jahren werden 50% berechnet,
- Kinder ab 12 Jahren werden voll berechnet

Bei Buchung eines Mens reichen wir alternativ gern auch ein Kindermenu!
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Optionale Zusatzangebote

Discjockey & Technik

DJ inkl. Soundind Lichtanlage, 5 Std. 654,50¢
DJ inkl. Soundind Lichtanlage, 10 Std. 1.071,00¢
DJVerlangerungsstunde 113,05¢
Beschallungsanlage (halber Saal) 175,00¢
Beamey 3500Ansilumen 120,00¢
Leinwand, 305 x 228 cm 90,00¢

Flipchartinkl. Papier 23,80¢€

Lichtinszenierungenlfdoor & Outdoor)
City-Color (Architekturscheinwerfer zur lllumination

der angrenzenden Baume) 89,25¢
Floorspotszur Beleuchtung des Saales 7,50€¢ / Stk

Meni- & Getrankekarten 2,50€¢ / Stk
Platzkarten mit Leuchtturr®Skribbel 0,75€¢ / Stk
Dekorationen

Saisonale Tischdekoration a la Leuchtturm 8,50¢€¢ / je 4 Personen

(Holzschalen mit Sand, Muscheln, Windlichter, Rosenk&pfe oder Gerbera
in Minivasen undekosteine Farbe wahlbar)

Cremefarbene bodenlange Hussen fur Stehtische 9,50€¢ / Stk

Weil3e Stuhlhussen inkl. Reinigung und Bigeln  5,50€¢ / Stk
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Restaurant -'Hamburg—'Harburg

Getrankepreise / Einzelabrechnung

Bier:
StauderPremium Pilsener (vom Fass) 0,3l 3,50¢
Alsterwasser 0,3l 3,00¢
JeverFun alkoholfrei 0,33l 3,50¢
SchneideiWVeisseHefeweizenbier 0,51 4,50€

ProseccoSekt & Champagner

Scavi& Ray Proseccberizzante 0,11 5,00¢

Scavi& Ray Proseccerizzante 0,75l 29,00¢

Scavi& RayRosatoFrizzante 0,11 5,00¢

Scavi& RayRosatoFrizzante 0,75l 32,00¢

LansonChampagner Black Label 0,11 7,50€

LansonChampagner Black Label 0,75l 55,00¢

Softgetranke

St Michaelis Mineralwasser (auch still) 0,75l 6,50€

CocaCola, Fanta, Sprite, Spezi 0,3l 3,20¢

Saftschorler{Apfelschorle etc.) 0,3l 3,20¢

Orangenund Apfelsaft 0,21 2,80¢

Schweppessinger Ale, Toni/ater, BitterLemon 0,21 2,80¢
HeilRgetranke Spirituosen & Longdrinks:
KaffeeTasse 2,50¢ Alpha Noblevodka 6fachdest 4 cl 5,00¢
KaffeeKanne 15,00¢ Baileys 4 cl 3,50¢
Espresso 2,50¢ Ramagzotti 4 cl 3,50¢
Espresspdoppelt 4,00¢ Averna 4 cl 3,50¢
Cappuccino 3,00¢ Amaretto 4 cl 3,50¢
Latte Macchiato 4,00¢ FernetBranca 2cl 2,50€
MilchschauraKaffee 4,00¢€ Sambuca 2cl 2,50¢€
Chococino 4,00¢ Kimmel 2cl 2,50€
HeilReSchokolade 3,90¢ Malteser, Jubildums, Linie Aquavit 2 cl 2,50€
Tee versch.SortenTasse 2,50¢€ Martini 5cl 3,50¢

Grappa 4cl ab6,50¢
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Bankettweine
(Jahrgangeunter Vorbehalt!)

Weillweine:

2011erGrauburgunder

Villa Wolf, Pfalz

2010erRiesling

Villa Wolf, Pfalz

2010erColombelleBlanc

Coeur de Gascogne, Frankreich
2011erChardonnay

[ W9 & @STefoiSKorsika

2010er Sauvignon Blanc

Chateau durariquet Gascogne
2010erCheninBlanc

,TheWineryof goodl 2 LJStéllEnboschSiidafrika
2010erChardonnay, unoaked'

,TheWineryof goodl 2 LJStéllEnboschSiidafrika
Roséweine

2010erTariguetRosé

Chateau durariquet Gascogne, Frankreich
Rotweine:

2010erShiraz- Malbec

Bodega<Callig Argentinien

2010erGrenache

[ W9 & #STioiSKorsika

2010er CaberneMerlot

,TheWineryof goodl 2 LJStéllEnboschSiidafrika
2009er RiojaCrianza

BodegasSonsierraLa Rioja Alta, Spanien
2010erPinotage

,TheWineryof goodl 2 LJStéllEnboschSudafrika




